Календарно-тематичні плани

навчально-виховного процесу

з трудового навчання

8 клас

на І і ІІ півріччя 2015/2016 н.р.

	№
	Тема заняття
	к-ть год
	дата
	Прим.

	Варіативний модуль

Технологія обробки деревини
	16
	

	Основи вивчення матеріалів та способів їх обробки.
	4
	

	1. 
	Загальні відомості про обробку деревини.

Деревина як конструкційний матеріал та його вибір. Породи деревини.

Технологічні властивості деревини. Пиломатеріали. Вимоги до заготовок. Вплив фізичних та технологічних  властивостей на вибір деревини для виготовлення різних виробів. Вади деревини. 

Відомості про основні базові технології: механічні, хімічні, біологічні, енергетичні, інформаційні. Матеріали хімічного походження (штучні, синтетичні). Їх переваги і недоліки у порівнянні із натуральними матеріалами. Способи отримання штучних і синтетичних матеріалів. Їх вплив на здоров’я людини і навколишнє середовище. 
Практична робота Ознайомлення з обладнанням столярної майстерні.
	1
	
	

	2. 
	Технічне конструювання. Масштаб, типи ліній, нанесення розмірів, ескіз, креслення. 

Комбінаторика у художньому конструюванні. Симетрія і асиметрія. Ритм. Динамічні й статичні форми. Рівновага. Фактура матеріалу. 
Практична робота Виконати креслення деталі в масштабі.
	1
	
	

	3. 
	Відомості про сучасні методи обробки деревини. Ознайомлення з технологією  обробки деревини. Основні технологічні операції (розмічання, пиляння, різання, довбання, стругання, шліфування, свердління). Способи з’єднання деталей. 

Інструмент та пристрої для обробки деревини.  Вимірювальний та розмічальний інструмент (столярний кутник, рейсмус тощо). Припуск на обробку.

Відомості про основні базові технології: механічні, хімічні, біологічні, енергетичні, інформаційні.

Практична робота Опрацювати прийоми роботи з столярним інструментом
	1
	
	

	4. 
	Вимоги до виробів із деревини (естетичні, економічні). Показники якості  виробу (функціональність, естетичність, ергономічність, технологічність, економічність). Опоряджувальні роботи. Оцінювання якості виробу.
Правила безпечної праці при роботі столярним інструментом. Організація робочого місця, санітарно-гігієнічні вимоги.

Практична робота Організація робочого місця
	1
	
	

	Проектування та виготовлення виробу із деревини
	10
	

	5. 
	Постановка проблеми. Визначення завдань для виконання проекту.

Практична робота

Дослідження проблеми проекту. Вибір об’єкту проектування
	1
	
	

	6. 
	Робота з інформаційними джерелами. Створення банку ідей. Аналіз та систематизація інформації. 

Практична робота Опрацювати моделі-аналоги.

	1
	
	

	7. 
	Методи проектування (метод фокальних об’єктів).

Основні етапи проектування виробу: організаційно-підготовчий, конструкторський, технологічний, заключний. 

Основи біоніки  у проектуванні. Виконання моделей і макетів із різних матеріалів (пластилін, папір, картон, текстильний матеріал тощо).

Практична робота Розробити концепцію виробу
	1
	
	

	8. 
	Розробка ескізу   виробу.  Вибір конструкційних матеріалів.

Практична робота

Оформити графічну документація виробу

Тематичне оцінювання
	1
	
	

	9. 
	Технологічний процес виготовлення проектованого виробу «копійничка»
 Практична робота Виготовлення деталей виробу та з’єднання їх
	1
	
	

	10. 
	Технологічний процес виготовлення проектованого виробу «копійничка», «дитячий стільчик», «ключниця»
 Практична робота Виготовлення деталей виробу та з’єднання їх
	1
	
	

	11. 
	Технологічний процес виготовлення проектованого виробу «копійничка», «дитячий стільчик», «ключниця»
 Практична робота Виготовлення деталей виробу та з’єднання їх
	1
	
	

	12. 
	Технологічний процес виготовлення проектованого виробу «копійничка», «дитячий стільчик», «ключниця»

 Практична робота Виготовлення деталей виробу та з’єднання їх
	1
	
	

	13. 
	Опоряджувальні та оздоблювальні роботи.

Практична робота Оздоблення виробу
	1
	
	

	14. 
	Контроль якості виробу. Догляд за виробом.

Економічне обґрунтування виробу
	1
	
	

	Презентація та оцінка проектної діяльності
	2
	

	15. 
	Підготовка виробу до презентації.
	1
	
	

	16. 
	Презентація виробів виготовлених із деревини. Оцінювання робіт 

Тематичне оцінювання
	1
	
	

	ТЕХНОЛОГІЯ ПРИГОТУВАННЯ СТРАВ. 
ТРАДИЦІЇ УКРАЇНСЬКОЇ НАЦІОНАЛЬНОЇ КУХНІ
	16
	

	ТЕМА 1. Загальні відомості про українську національну кухню. Технологія приготування страв із крупів
	4
	

	17. 
	Українська система харчування: режим повсякденного харчування, асортимент повсякденних та обрядових страв, звичаї, пов'язані з приготуванням і споживанням їжі
	1
	
	

	18. 
	Обрядовість у національній кухні України. Обрядові страви. Культурно-побутові традиції регіону: українська хата, її інтер'єр, традиційнии посуд, його застосування. Меню. Особливості складання меню до свят
	1
	
	

	19. 
	Поживні речовини в харчових продуктах. Страви з крупів. Способи визначення якості крупів. Каша як щоденна та обрядова страва українців. Технології приготування традиційних українських страв із крупів: розсипчастих, в'язких та рідких каш. Вимоги до якості готових страв
	1
	
	

	20. 
	Естетичне оформлення приготовлених страв, осрбливості подання їх до столу. Сервірування столу до сніданку в народних традиціях. Особиста гігієна. Правила безпечної праці и санітарно-гігієнічні вимоги під час роботи з нагрівальними приладами, гарячими рідинами та жирами
	1
	
	

	ТЕМА 2. Технологія приготування страв із борошна
	4
	

	21. 
	Види борошна, технологія його виготовлення. Напівфабрикати з борошна. Макаронні вироби
	1
	
	

	22. 
	Вареники як національна, обрядова, щоденна страва. Види вареників
	1
	
	

	23. 
	Технологія приготування страв із борошна. Вимоги до якості готових страв

	1
	
	

	24. 
	Естетичне в оформлення приготовлених , страв, особливості подання їх до столу. Сервірування святкового столу в народних традиціях

Тематичне оцінювання
	1
	
	

	ТЕМА 3. Технологія виготовлення страв з молока та молочних продуктів
	2
	

	25. 
	Значення молока та молочних продуктів у харчуванні людини. Традиційні українські страви з молока і молоч​них продуктів, технологія їх приготування. Вимоги до якості страв та готових продуктів
	1
	
	

	26. 
	Способи та терміни зберігання молочних страв і продуктів. Правила поєднання молочних продуктів з іншими продуктами харчування. Подання до столу молочних страв. Особливості миття посуду після молочних продуктів
	1
	
	

	ТЕМА 4. . Проектування та приготування страви
	4
	

	27. 
	Визначення завдань для виконання проекту. Робота з інформаційними джерелами. Створення банку ідей. Аналіз та систематизація інформації
	1
	
	

	28. 
	Розроблення власного рецепту приготування страви. Складання технологічної послідовності приготування страви
	1
	
	

	29. 
	Приготування, оздоблення, подавання страв. Контроль якості страв
	1
	
	

	30. 
	Аналіз результатів проектної роботи. Визначення орієнтовної вартості страви
	1
	
	

	ТЕМА 5. Презентація та оцінювання результатів проектної діяльності
	2
	

	31. 
	Захист проектів
	1
	
	

	32. 
	Оцінювання результатів проектної діяльності
Тематичне оцінювання
	1
	
	

	
	ІІ семестр
	
	
	

	ТЕХНОЛОГІЯ ВИГОТОВЛЕННЯ СУВЕНІРІВ ІЗ ТЕКСТИЛЬНИХ МАТЕРІАЛІВ
	16
	

	Розділ 1. Основи технології виготовлення сувенірів із текстильних матеріалів
	5
	

	33. 
	Загальні відомості про сувеніри, їх призначення та використання. Види сувенірів. Текстильні матеріали, які використовуються для виготовлення сувенірів. Урахування властивостей текстильних матеріалів у різних видах сувенірів.
	1
	
	

	34. 
	Види оздоблень сувенірів. Техніки виготовлення сувенірів із текстильних матеріалів: шиття, в’язання,  плетіння.
	1
	
	

	35. 
	Види оздоблень сувенірів. Техніки виготовлення сувенірів із текстильних матеріалів: шиття, в’язання,  плетіння.
	1
	
	

	36. 
	Виготовлення та оздоблення шитого, в’язаного та плетеного сувенірів.
	1
	
	

	37. 
	Контроль якості робіт. Догляд за сувенірами з різних матеріалів
	1
	
	

	Розділ 2. Проектування та виготовлення сувенірів із текстильних матеріалів
	10
	

	38. 
	Вибір теми проекту (добір сувеніра та техніки його виготовлення).
	1
	
	

	39. 
	Обґрунтування добору сувеніра і техніки його виготовлення. Вимоги до проектованого сувеніра.
	1
	
	

	40. 
	. Планування роботи з виконання проекту.

Пошук моделей-аналогів. Виявлення найкращих ознак у кожному зразку.

Тематичне оцінювання
	1
	
	

	41. 
	Опис об’єкта проектування. Створення графічного зображення виробу. Побудова креслення виробу (за потребою).
	1
	
	

	42. 
	Добір текстильних матеріалів для виготовлення та оздоблення виробу з урахуванням умов його використання. Добір інструментів, обладнання, пристосувань.
	1
	
	

	43. 
	Технологічна послідовність виготовлення виробу, його оздоблення.

Виготовлення та оздоблення виробу.
	1
	
	

	44. 
	Технологічна послідовність виготовлення виробу, його оздоблення.

Виготовлення та оздоблення виробу.
	1
	
	

	45. 
	Технологічна послідовність виготовлення виробу, його оздоблення.

Виготовлення та оздоблення виробу.
	1
	
	

	46. 
	Технологічна послідовність виготовлення виробу, його оздоблення.

Виготовлення та оздоблення виробу
	1
	
	

	47. 
	Контроль якості виробу. Розрахунок вартості витрачених матеріалів на виготовлення виробу
	1
	
	

	Розділ 3. Презентація виготовлених виробів
	1
	

	48. 
	Підготовка виробу до презентації. 

Презентація, оцінювання робіт

Тематичне оцінювання
	1
	
	

	Технологія інтарсії, інкрустації  
	16
	

	Основи технології виконання інтарсії та інкрустації.
	4
	

	49. 
	Загальні відомості та основи технології  художньої обробки деревини технікою інтарсії та інкрустації.

Історичні відомості про художню обробку деревини. 

Будова деревини. Характеристика порід деревини.

    Фізичні, механічні і технологічні властивості деревини. Сушіння деревини.
	
	
	

	50. 
	Матеріали для інкрустації (деревина, шпон,  метал, бісер та інші). Вимоги до матеріалу.

    Інструменти для виконання інтарсії, інкрустації. Вимоги до якості леза та ручки.

Практична робота  підбір матеріалів та підготовка інструментів
	
	
	

	51. 
	Основи композиції, використання симетрії, контрасту. Складання простих композицій для виконання інтарсії та інкрустації.

Розмічання орнаментальних мотивів. 

Виконання інтарсії та інкрустації.

Дефекти та способи їх усунення.
	
	
	

	52. 
	Прозоре опорядження деревини. Лакування і полірування.  Опоряджувальні матеріали та способи їх нанесення. Вимоги до якості опорядження

     Правила безпечної роботи та санітарно-гігієнічні вимоги.  Організація робочого місця.

Практична робота Складання простих композицій для виконання інтарсії та інкрустації.
	
	
	

	Проектування та виготовлення виробів.
	10
	

	53. 
	Проектування та оздоблення виробів технікою інтарсія. Технологічний процес виготовлення мозаїки зі шпону.

Постановка проблеми. Визначення завдань для виконання проекту.

Робота з інформаційними джерелами. 

Аналіз та систематизація інформації.
	
	
	

	54. 
	Розробка ескізних малюнків, композицій.  Створення візерунків  з геометричних фігур. 

Практична робота Розробка ескізних малюнків, композицій
	
	
	

	55. 
	Техніка роботи в інтарсії, інкрустації: Підготовка поверхні під інтарсію. 

(Вибір заготовки. Шліфування поверхні.)
	
	
	

	56. 
	Вибір тематики малюнка. Використання і стилізація природних форм з дотриманням специфіки інтарсії. Перенесення малюнка на поверхню заготовок. 

Практична робота Перенесення малюнка на поверхню заготовок.

Тематичне оцінювання
	
	
	

	57. 
	Виконання інтарсії, інкрустації.

Способи набирання. Підбір шпону за текстурою відповідно до ескізу, бісеру по кольору, частинок металу.
	
	
	

	58. 
	Виконання інтарсії, інкрустації.

Способи набирання. Підбір шпону за текстурою відповідно до ескізу, бісеру по кольору, частинок металу.

Практична робота Виконання інтарсії, інкрустації.
	
	
	

	59. 
	Виконання інтарсії, інкрустації.

Способи набирання. Підбір шпону за текстурою відповідно до ескізу, бісеру по кольору, частинок металу.
	
	
	

	60. 
	Виконання інтарсії, інкрустації.

Способи набирання. Підбір шпону за текстурою відповідно до ескізу, бісеру по кольору, частинок металу.

Практична робота Виконання інтарсії, інкрустації.
	
	
	

	61. 
	Зачищення готового виробу. Усунення дефектів. Опорядження виробу.
	
	
	

	62. 
	Контроль якості готового виробу. Догляд за виробом.

Економічне обґрунтування виробу

Практична робота Усунення дефектів. Контроль якості готового виробу. 
	
	
	

	Презентація та оцінка результатів проектної діяльності
	2
	

	63. 
	Презентація та оцінка проектної діяльності.

 Захист проекту (за планом).
	
	
	

	64. 
	Презентація та оцінка проектної діяльності.

 Захист проекту (за планом).
Тематичне оцінювання
	
	
	

	
	
	

	65. 
	Узагальнення та повторення
	1
	
	

	66. 
	Узагальнення та повторення
	1
	
	

	67. 
	Узагальнення та повторення
	1
	
	

	68. 
	Узагальнення та повторення
	1
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